
 
 

 
 

聖誕派對套餐

想於九龍區的黃金地段舉辦一個難忘且與眾不同的司節日派對？香港逸東酒店設有多

個宴會廳或活動場地 ，配合溫馨的環境、閃閃發光的聖誕樹、喜慶的裝飾、美味的佳

餚、衷心的款待 ….. 在這裡您定能度過一個歡樂的聖誕節！

聖誕午餐菜單每位港幣 608 元*/ 港幣 708 元*起  

聖誕晚餐菜單每位港幣 798*/ 港幣 898*起 

凡惠顧滿 50 位或以上，可享多項優惠包括︰

❄ 

   午餐席間 2 小時 / 晚餐席間 3 小時無限量供應汽水、橙汁及特選啤酒 

❄ 

 聖誕派對禮物 

❄ 

 提供英文標準禮堂金色掛字 

❄ 

免費使用 LCD 投影機、音響設備及銀幕

❄ 

   免費泊車服務﹙車位需視乎供應情況而定﹚ 

❄ 

     香港逸東酒店「普慶」雙人自助午餐券乙張作抽獎之用  

❄ 

       午餐每位以優惠價錢港幣$60 享席間無限𣈱飲紅 / 白餐酒 2 小時 

       晚餐每位以優惠價錢港幣$80 享席間無限𣈱飲紅 / 白餐酒 3 小時 



 
 

 
 

凡於 2025 年 8 日 31 日前惠顧可享有提前預訂優惠: 

凡惠顧滿 60 位或以上，可享多項優惠包括︰

❄ 

可於席前享用無酒精梳打賓治 

❄ 

每席贈送紅 / 白餐酒一支 

❄ 

席前西式小食 (6 打) 

凡惠顧滿 100 位或以上，可享多項優惠包括︰

❄ 

香港逸東酒店「普慶」雙人自助晚餐券乙張作抽獎之用 (惠顧 5 席或以上) 

❄ 

每席贈送紅 / 白餐酒兩支 

❄ 

週年聚餐舞台禮堂橫額 (8 尺 x 3 尺,附有公司名稱及商標) 

❄ 

以優惠價錢港幣$2,000 租用兩小時照相亭服務連無限 4R 照片打印  

凡惠顧滿 140 位或以上，可享多項優惠包括︰

❄ 

免費兩小時照相亭服務連無限 4R 照片打印 

或

❄ 

週年聚餐舞台禮堂背景板 (16 尺 x 8 尺, 附有公司名稱及商標) 

聯絡我們了解更多  

電話 傳真

電郵 

 需另收加一服務費 

 菜單有效期限為 2025 年 11 月 1 日至 12 月 31 日 
 宴會場地設最低消費

mailto:eventshk@eatonworkshop.com


 
 

 
 

 

冰鎮海鮮（海蝦，翡翠螺，青口）
煙三文魚

雜錦凍肉拼盤
 

吞拿魚尼斯沙律
摩洛哥椰菜花古斯沙律

火雞腰果和羅馬生菜沙律
雜錦沙律菜配沙律醬

意式醬,千島醬,法式醬
 

南瓜忌廉湯 
雜錦麵包及牛油

 

烤火雞配紅莓火雞汁

焗松露火腿配楓糖蘭姆酒葡萄汁

烤澳洲西冷配威士忌胡椒汁

鴨胸配櫻桃汁
 印度咖哩雜菜配薄餅及飯

炒鱸魚配香草忌廉汁
蠔油炒牛肉及西蘭花

菠蘿咕嚕肉 
蟹肉蛋白扒時蔬

草菇炒麵
揚州炒飯

雲石芝士蛋糕
蒙布朗栗子塔

熱情果芒果慕斯蛋糕
士多啤梨意大利奶凍

聖誕布甸配干邑香草汁
聖誕樹頭蛋糕

聖誕果子蛋糕及曲奇
新鮮時令水果

咖啡或茶



 
 

 
 

冰鎮海鮮（海蝦，翡翠螺，青口）
煙三文魚

雜錦凍肉拼盤
 

燒菠蘿大蝦沙律
烤牛肉貓耳朵沙律

意大利白腰豆沙律
南瓜羊乳酪沙律

雜錦沙律菜配沙律醬

意式醬,千島醬,法式醬
 

松露栗子湯
雜錦麵包及牛油

 

烤火雞配紅莓火雞汁

焗松露火腿配楓糖蘭姆酒葡萄汁

烤澳洲西冷配威士忌胡椒汁
 

印度咖哩雞配薄餅及飯
煎石斑魚配香草番茄

諾瑪義大利麵
燴牛胸腩肉

烤球芽甘藍配栗子及培根
豬肋骨配橄欖梅醬 

蟹肉蛋白扒時蔬
上海粗炒

酸梅醬雞粒海螺炒飯 

紐約芝士蛋糕
檸檬蛋白撻

綠茶紅豆意大利奶凍
士多啤梨慕斯蛋糕 

聖誕樹頭蛋糕
聖誕布甸配干邑香草汁

聖誕果子蛋糕及曲奇
新鮮時令水果

咖啡或茶 
 
 



 
 

 
 

 

 

冰鎮海鮮（海蝦，翡翠螺，青口，小龍蝦） 
煙三文魚

雜錦壽司
雜錦凍肉拼盤

開胃小菜
雜錦芝士

 

 
燒菠蘿大蝦沙律

意大利白腰豆沙律
紅石榴啤梨沙律配油醋汁

甜紫薯雞蛋沙律
雜錦沙律菜配沙律醬

意式醬,千島醬,法式醬
 

 
松露栗子湯
雜錦麵包

 

烤火雞配紅莓火雞汁

焗松露火腿配楓糖蘭姆酒葡萄汁

烤美國沙朗牛扒配威士忌及胡椒汁
 

醬烤豬肋排
印度咖哩雞配薄餅及飯
煎三文魚配蕃茄奶油汁

燴牛胸腩肉
肉醬千層麵

菠蘿咕嚕蝦
蟹肉蛋白扒時蔬

草菇扒時蔬
星洲炒米

揚州炒飯
 

藍莓芝士蛋糕
肉桂焦糖燉蛋

綠茶紅豆白巧克力蛋糕
焗杏仁梨撻

聖誕果子批
聖誕果子蛋糕及曲奇

聖誕樹頭蛋糕
聖誕布甸配干邑香草汁

新鮮時令水果
咖啡或茶

 



 
 

 
 

 

冰鎮海鮮（波士頓龍蝦，海蝦，翡翠螺，青口，小龍蝦）
煙三文魚

雜錦壽司
煙熏鯖魚配醃姜

雜錦凍肉拼盤

雜錦芝士、乾果、堅果、餅乾 

吞拿魚尼斯沙律
摩洛哥椰菜花古斯古斯沙律

香橙松露奶油萵苣沙律
燒菠蘿大蝦沙律

雜錦沙律菜配沙律醬

意式醬,千島醬,法式醬 

龍蝦濃湯配雜錦麵包和牛油

烤火雞配紅莓火雞汁

焗松露火腿配楓糖蘭姆酒葡萄汁

烤美國沙朗牛扒配威士忌及胡椒汁

醬烤豬肋排
印度咖哩雞配薄餅及飯

焗海鱸魚柳配蕃茄醬
燴牛胸腩肉

芝士通心粉
酥烤球芽甘藍配栗子及煙肉

美式烤雞
西蘭花炒魷魚

菠蘿咕嚕蝦
草菇扒時蔬

星洲炒米
揚州炒飯



 
 

 
 

紐約芝士蛋糕
鮮橙奶油蛋糕

紅桑子意大利奶凍
蒙布朗栗子塔

檸檬蛋白撻
聖誕果子批

聖誕果子蛋糕及曲奇
聖誕樹頭蛋糕

聖誕布甸配干邑香草汁
新鮮時令水果

咖啡或茶 


