
 
 

 
 

高桌晚宴套餐

踏入社會前把握與大家聯誼的機會，在香港逸東酒店舉辦一場獨特的高桌晚宴，與業界領袖、

頂尖講師、大學社團莊員及同學等聚首一堂，互相分享及交流心得，在奢華的環境中慶祝，留

下深刻的體驗！ 

 西式晚宴  
HK$528* per person (Monday to Thursday) / HK$548* per person (Friday to Sunday and Public Holiday)  

西式晚宴菜譜 每位港幣$528*（星期一至四）/ 每位港幣$548*（星期五至日及公眾假期） 

 

 西式自助晚宴  
Standard Menu at HK$528* / Premium Menu at HK$588* per person (Monday to Thursday)  

西式自助晚宴標準菜單每位港幣$528* / 升級菜單每位港幣$588*（星期一至四） 

 
Standard Menu at HK$548* / Premium Menu at HK$608* per person (Friday to Sunday and Public Holiday)  

西式自助晚宴標準菜單每位港幣$548* / 升級菜單每位港幣$608*（星期五至日及公眾假期） 

 禮遇 
Minimum 50 persons required: 最少 50 人或以上訂座: 

 Complimentary glass of pre-dinner welcome fruit punch 奉送席前雜果賓治一杯

 2 hours of free flow soft drinks and chilled orange juice during dinner 席間兩小時無限量供應汽水及橙汁 

 Complimentary use of 2 parking spaces 免費提供車位兩個

 Complimentary English golden backdrop lettering 奉送金色名字背景板 

 Use of AV system & LCD projector with screen 免費提供視聽器材、投影機及銀幕 

 WIFI service 無線網絡服務  

 獨家升級禮遇  
Minimum 120 persons required: 最少 120 人或以上訂座: 

 Supplement charge at HK$80* per person with free flow of house beer, house red & white wines for 2 hours 

另加每位港幣$80*享用席間 2 小時無限量供應精選啤酒及指定紅白餐酒 

 50% discount on photo booth rental service for 2 hours service with unlimited printing 4R photo  
(Original price at HK$3,000)  

50%折扣優惠租用兩小時照相亭服務連無限 4R 照片打印 (原價: HK$3,000)  

 



 
 

 
 

**Remarks 備註 

 All prices are subject to 10% service charge 另加一服務費

 Minimum charge applies 設最低消費 

 The offer is valid from now until 30 November 2024 適用於 2024 年 11 月 30 日前之設宴 

 The offer cannot be used in conjunction with other offers and privileges 

 優惠不能與其他推廣折扣同時使用 

 The offer is subject to change without prior notice 優惠如有更改恕不另行通知 

 

For further information, please contact Catering Office.  

如欲了解更多詳情，請致電宴會部查詢。  

 

電話  傳真   

電郵 
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西式晚宴自助餐 

- 標準菜單

冷盤 

 冰鎮海鮮 (海蝦,翡翠螺,青
口)

 煙三文魚
 香醋烤地中海蔬菜
 什錦凍肉拼盤 (3 款)

沙律
 香烤番薯藜麥香草沙律
 雞肉粟米沙律配墨西哥辣椒蛋黃醬
 鮮果海鮮沙律
 雜錦沙律菜配沙律醬，醬汁選擇

意式醬,千島醬,法式醬

湯
 南瓜湯

配多款麵包及牛油

熱盤
 蜜糖菠蘿烤火腿
 燒烤醬雞翼
 蒜蓉香草龍脷魚柳
 香蒜青醬青豆千層麵 
 印度咖喱雞配印度薄脆餅及白飯
 椒鹽豬扒
 黑橄欖炒四季豆
 乾燒伊麵
 叉燒炒飯

甜品
 朱古力布朗尼
 意大利芝士餅
 芒果布甸
 士多啤梨慕斯杯
 葡撻
 鮮果拼盤

咖啡及茶     素菜 

最低消費 人

港幣 位 星期一至星期四 港幣 位 星期五至星期日 公眾假期

另加一服務費



 
 

 
 

西式晚宴自助餐 

- 升級菜單 
 

冷盤
 冰鎮海鮮 (海蝦,翡翠螺,青

口) 
 煙三文魚
 香醋烤地中海蔬菜
 什錦凍肉拼盤 (3 款)
 什錦芝士,乾果,堅果

沙律
 香草蕃茄芝士沙律
 雞肉粟米沙律配墨西哥辣椒蛋黃醬
 鮮果海鮮沙律
 雜錦沙律菜配沙律醬，醬汁選擇

意式醬,千島醬,法式醬

湯
 蘑菇忌廉湯

配多款麵包及牛油 
 

燒烤精選  
 烤澳洲牛肩胛肉配黑椒汁

熱盤
 美式香辣烤雞
 蒜蓉香草龍脷魚柳
 肉醬千層麵
 香草烤雜菜 
 印度咖喱雜菜配印度薄脆餅及白飯
 清蒸魚配粉絲
 香菇燜大白菜
 烤鴨泡菜炒飯
 醬海鮮炒麵

甜品
 布朗尼
 意大利芝士餅
 紐約芝士蛋糕
 榛子朱古力蛋糕
 芒果布甸
 士多啤梨慕斯杯
 葡撻
 鮮果拼盤 

咖啡及茶     素菜 

最低消費 人

港幣 位 星期一至星期四 港幣 位 星期五至星期日 公眾假期

另加一服務費

 


